MENU DEGUSTACION

TASTING MENU

Oliva
Olive

Aperitivos
Snacks

| Primer entrante
\ First starter

Segundo entrante
Second starter

Plato de pescado
Fish dish

Refresco cortante
Refreshing spoom

Plato de carne
Meat dish

Postre
Dessert

| € 68,00 p.p. I.V.A. incluido

Degustacién de quesos: + €12,50 p.p.
Cheese tasting: + €12,50 p.p.

Maridaje de vinos: + €35,50
Wine pairing: + €35,50

El ment degustacion es a mesa completa para una mejor experiencia
El menu degustacion dura unas dos horas
Podra pedirlo hasta una hora antes del cierre de la cocina
The tasting menu must be served for the whole table for a better experience
The tasting menu takes around 2 hours
You can order the tasting menu until one hour before the kitchen closes



STARTERS

Steak tartar
Cecina de Ledn / Emulsién de yema ahumada / Trufa negra

Steak tartar
Cecina from Ledn / Smoked egg yolk emulsion / Black truffle

Ensalada malaguefa
Trucha de Riofrio curada / Naranja / Patata / Aceituna negra

“Malaguefia salad”
Cured trout from Riofrio / Orange / Potato / Black olive

Coulant de Torta del Casar
Helado de tomillo / Membrillo

Torta del Casar cheese coulant
Thyme ice cream / Quince

Escalope de foie gras de pato
Almendra amarga / Albaricoque seco

Duck foie gras sauteed
Almonds / Dried apricot

Langostinos
Kataifi / Salsa de foie gras

Prawns
Kataifi / Foie gras sauce

Vieiras
Alcachofa / Tupinambo / Sal de Jamén Ibérico

Galician scallops
Artichoke / Topinambur / Ibérico ham salt

Homenaje a la Sopa de Picadillo
Caldo de Jamon Ibérico / Huevo trufado / Pintada

Tribute to “"Sopa de Picadillo”
Ibérico ham soup / Truffled egg / Guinea fowl

Degustacion de quesos nacionales
Selection of Spanish cheeses

Tenemos una carta de alergénicos a disposicion del cliente que lo solicite

€21,00

€18,50

€17,50

€20,00

€19,50

€21,00

€18,00

€12,50

El precio del servicio de pan, aceite de oliva virgen extra, mantequilla de hierbas y aperitivo es de €3,00 p.p.



PLATOS PRINCIPALES

MAIN DISHES

Caneldn de muslo de pato confitado

Salsa de queso Payoyo / Trufa negra / Pedro Ximénez
Duck confit cannelloni
Payoyo cheese sauce / Black truffle / Pedro Ximénez

Pluma ibérica “Plato de los Montes”

Migas de chorizo / Yema curada
Ibérico pork shoulder “Plato de los Montes”
chorizo crumble / Cured egg yolk

Solomillo de vaca

Colmenillas / Trufa negra / Gratén de queso Galmesan
Fillet steak
Morels / Black Truffle / Galmesan cheese gratin

Carrilleras de cerdo ibérico
Calabaza / Ajo negro

Ibérico pork cheeks
Pumpkin / Black garlic

Lubina salvaje

Salsa de hierbas / Raices
Wild seabass
Herb sauce / Roots

Merluza

Gazpachuelo / Gamba blanca / Estragdn
Hake
Gazpachuelo / White shrimps / Tarragon

Pargo

Salsa de mejillones / Puré de ajo asado
Roasted red snapper
Mussel sauce / Slow-roasted garlic purée

€28,00

€32,00

€35,00

€27,50

€32,00

€31,00

€31,00



