MENU DEGUSTACION

TASTING MENU

Oliva
Olive

Aperitivos
Snacks

| Primer entrante
\ First starter

Segundo entrante
Second starter

Plato de pescado
Fish dish

Refresco cortante
Refreshing spoom

Plato de carne
Meat dish

Postre
Dessert

| € 65,50 p.p. I.V.A. incluido

Degustacién de quesos: + €12,50 p.p.
Cheese tasting: + €12,50 p.p.

Maridaje de vinos: + €34,50
Wine pairing: + €34,50

El ment degustacion es a mesa completa para una mejor experiencia
El menu degustacion dura unas dos horas
Podra pedirlo hasta una hora antes del cierre de la cocina
The tasting menu must be served for the whole table for a better experience
The tasting menu takes around 2 hours
You can order the tasting menu until one hour before the kitchen closes



STARTERS

Tartar de remolacha / Manzana acida / Mayonesa de cebollino
Roasted beetroot tartar / Green apple / Chives mayonnaise
€18,50

Carpaccio de solomillo de ternera / Vitello tonnato / Cecina / Queso Mahén
) Beef fillet carpaccio / Vitello tonnato / Cecina / Mahdn cheese
€20,00

Foie gras micuit de pato / Higos / Moscatel / Almendra / Queso de cabra
Duck foie gras micuit / Figs / Muscatel / Almonds / Goat cheese
€19,00

Jurel malaguefio en escabeche / Mango picante / Aguacate
Mackerel from Malaga in escabeche marinade / Spicy mango / Avocado
€18,50

Tartar de Atln rojo ligeramente curado en sal / Gazpacho de sandia
Bluefin tuna tartar lightly cured in salt / Watermelon gazpacho
€20,00

Langostinos / Kataifi / Salsa de foie gras
Prawns / Kataifi / Foie gras sauce
€19,50

Pulpo / Vinagre de Jerez / Morrococo
{ Octopus / Sherry vinegar / Chickpea dip
€20,00

1 Ajoblanco / Anguila ahumada / Mango / Ajo negro
| Ajoblanco (cold almond soup) / Smoked eel / Mango / Black garlic
€18,50

Degustacién de quesos nacionales
Selection of Spanish cheeses
€12,50 p.p.

El precio del servicio de pan, aceite de oliva virgen extra, mantequilla de hierbas y aperitivo es de €3,00 p.p.
Tenemos una carta de alergénicos a disposicion del cliente que lo solicite



PLATOS PRINCIPALES

MAIN DISHES

Supremas de pichén / Cerezas / Tomates cherry de Tomati & Co / Tabulé
Pigeon supreme / Cherry / Cherry tomato from Tomati & Co / Tabbouleh
€30,50

Pluma ibérica / Pimiento rojo / Cebollitas confitadas / Espuma de ajo asado
Iberian pork shoulder / Red bell pepper / Confit onions / Roasted garlic foam
€29,50

Lomo bajo de vaca madurado / Salsa de miel de cafia / Trigo tierno
Dry aged beef sirloin / Frigiliana"s molasses sauce / Soft wheat
€32,50

Solomillo de ternera / Chimichurri ahumado / Aguacates “Bravos”
Fillet steak / Smoked chimichurri / Deep fried avocados with brava sauce
€32,50

Merluza a la sal / Salsa romesco / Esparrago verde / Emulsion de aji amarillo

Hake / Romesco sauce / Green asparagus / Aji amarillo emulsion
€29,00

Lubina salvaje / Caldo de jamén ibérico / Aire de hierbabuena
Wild sea bass / Ibérico ham stock / Spearmint air
€30,00

Lenguado / Holandesa de bergamota / Patatas al estragén / Hinojo
Sole / Bergamot hollandaise sauce / Tarragon potatoes / Fennel
€30,00



